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Congratulations on the purchase of your new Chef Pro™  
�������	
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���
�������
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appliance in your kitchen. Chef Pro™ Super Chopper can 
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how easy and quickly you can prepare variety of delicious 
��������
�

����������������������
����	�����
!�������
�	
�������
��"����	�#���
��������	����
��	�
���	
����������
for the foods to reach its desired consistency.

We have provided instructions on use of Chef Pro™ Super 
Chopper and selection of easy to prepare recipes.  
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Bon Appetit!

IMPORTANT SAFEGUARDS
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����������
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1. Read all instructions.
2. �
���
��������
����������
���	
�����
��
��
��������
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plugs, or this appliance in water or any other liquid.
3. &#
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#
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stop, do not use it. Call the nearest authorized service 
center for assistance.

6. Do not use outdoors.
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8. )
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�������
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#��������
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touch hot surfaces.

9. )
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��������
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���������	
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a heated oven.
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11. Unplug appliance when not in use.
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12. �
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���
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operating appliance.
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food in the cup.
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19. Do not over heat appliance.
20. Close supervision is necessary when any appliance used 
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than the other), to reduce the risk of electric shock, this 
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SAVE THESE INSTRUCTIONS
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OPERATING INSTRUCTIONS

STEP 1 - UNPACKING

a. +��
#���	���
���������
���	���
<��7����������
�������
�����
��
���

��� ��#���	���
<���������
��������
������
������������
�
use it later.

STEP 2 – OPERATING INSTRUCTIONS

a. Do not plug the Chef Pro™ Super Chopper until the  
����
�����
���
����������������������������� 
for operation.

��� �������	������������
���	����������������������������	��
������
���
��	����������	�������
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����
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���
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position securely.

c. �������	���
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�	�	������������
���
���
�����
;��� 
�
�����GE�
��	�����J�
���	�������)
��
�������	�� 
�����
���������

d. Place the cover on the cup and turn it  
counterclockwise     until it clicks and locks in to place.

e. Plug the appliance into an electric A/C outlet.

f. Press and hold the start switch for short intervals of  
3-5 seconds.

g. 8���	������
������
����
���
�����	����	����
���� 
�
��
�
�
���
���

����
���������������
�����������	��
���������������+��
#���<����
#���

�������������
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h. �
��������
���	����
�����
����
����	���	
�����
���	
���
��������	����	���

��
����
��������
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��� 
desired consistency.

i. The appliance stops when you release the start switch. 
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�
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STEP 3 – CLEANING INSTRUCTIONS

a. �
����������������������	������
�������
���	��������
��

���������
��������
����	���������	
���������
��������
use and after every use, clean each part thoroughly.  
�	�����������������������
�	����������
�	�
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�������	�������
���	��������
������
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��
��
dishwasher.

c. )
��
�����������
#�������
��������
�������������

d. �	������������������
������������������
���
����������
���
���"���
��������������������	����������
���������
� 
�������
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�����������
���	���������'���<����������������
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#�����	����������	����
�"����������������� 
�����������
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e. �	��������
#�������������
�
����������
�������	���
�
�	������������������	����	
����������
�����
�����
��
�	�����
�
����������
���������
��������	��������
#������� 
accessories on the top rack of dishwasher.

USEFUL REMINDERS

a. Chef Pro Super Chopper will not turn on without the 
cover on or with the cover not in locked position for your 
safety.

��� &�����������	���

�����	�����	������
�

���������
��
�
�������
�������
���GE�
��	�����J�����
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���	����	�� 
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��������@����
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�	���
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���������� 
the appliance.
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��	
����	����������
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����������
�����
��#

��
#��	���
���

d. �	
������
�����
��
���������
���
����
�������
���
�����
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�
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���
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�
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�
���
��
food.
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ONE YEAR LIMITED WARRANTY
a. �	
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c. �	
������������
����
���������
��������������
�����
��
�
����������������
������
���������

����
��	����
������

���
���������
��������
�������
���
�	����	���
��
�����
household use. This warranty does not apply to cords or 
plugs.

d. �
����	�����
!��������	
�����	���������������������
�
����
�������
����

���������������
������
�������
�	� 
approved Chef Pro™ accessories only. This warranty  
�<���������<����������������������������������������� 
accessories or repair service other than those that have 
��������	
�
;�������	�����
!�

e. 8���	�����
������#�����
���
����	�����
!��������	
�����
��
#����
����������
#��
�������
���
���
������	
������
will repair free of charge.

f. &��������������������������������������������� 
������
����

�������
���
�	��������
��

��
���	�����
����
���������
��������
�������������
���������������� 
��������G/
���I��'
<����������������J���	
����������
and original dated sales receipt.

.�����
-���'�
����
-������" 
/01�%
����)������	
��&�-
�.� 
2-	��
�������3�14450 
�����*���6�/�74558�
����2�� 
������������	����9



7

Chef Pro™ will pay for:

+�������������������������
�����
���
�����
��
�������������

�������
���������
������	
������#
�������������
#
�������
an authorized Chef Pro Service Center.

Chef Pro™ will not pay for:

1. +���
����	����	����
�����
�������
��
�	����	����
�����
household use.

2. )������������
�����
����������
���������
������� 
�������

���
�������������������
��������
��

3. Any shipping or handling costs to ship your product to 
an authorized service center.

4. +�����������������
������
�����
���
�����
����
����� 
operated outside the 50 United States.

RECIPES

���������������
��������������

������������
��
������
�����&���
����������

���������������������#�����
�#���

��������
����� 
���
���
������������������

E�����X�AFB���

E�����X�Y�N�
��
�����

1 cup = 1/2 US pint

2 cups = 1 US pint

4 cups = 1 quart

2 US pints = 1 quart

1.06 quarts = 1 liter

4 quarts = 1 Gallon or 3 3/4 liters

Q������

���X�E��������

�

E��������

��X�AB���

\��������

���X�E]\����

F��������

���X�E]Q����

Y��������

���X�E]A����

EE��������

���X�A]Q����

EA��������

���X�Q]\����

E^��������

���X�E�����
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�	�����
�����
��������@����
������������������
���
�� 
processing food

Food
I�

��

�
���
��

Carrots

Garlic

Ginger

Parsley

Celery

Boiled Eggs

'�����������

Chicken  
Boneless

Steak  
Boneless

&��
���

Walnuts

Hazelnuts

�
������

Ounces
5

6

5

2

2

1

5

6

1.75

7 

7 

7

5

7

8

Grams
150

175

150

60

60

30

150

175

50

200 

200 

200

150

200

225

Suggested Time
Q��������
��Q����
�������	

A��������
��Q����
�������	

A��������
��Q����
�������	

A��������
��Q����
�������	

A��������
��Q����
�������	

A��������
��Q����
�������	

Q��������
��Q����
�������	

E�������
��F����
���

A��������
��Q����
�������	

A��������
��Q����
�������	 

A��������
��Q����
�������	 

Q��������
��Q����
�������	

Q��������
��Q����
�������	

\��������
��Q����
�������	

Q��������
��Q����
�������	

j� �	����
#���
���������������

�����
�������������
�� 

���������	���
����
�����
�����
��
�������
���
����

���

j� All recipes are easier with the help of Chef Pro™  
Super Chopper
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RECIPES:

Peanut Butter
'�:���-��
	6

1 cup unsalted roasted peanuts

E��������������

�

�-���
-��	6

For SMOOTH��������������%

j� Mix the peanuts with the peanut oil, and pour the  
�
<�����
��
��	���������	
�����

j� ��
������	���
<��������
��
�|��#������

�	�

j� ��
����
�����

�	���������������
������������
���
����
���	��
����
�����
���8���
�������

���
��A�������

For CHUNKY �������������%

j� �������
���E]\�����
���
���
���EVE]A������
������������������
�	�����
���

j� 7
<��	�������
���	�����������
�	��	��

��������
����	���
<�����
into the Super Chopper.

j� ��
������	���
<��������
��
�|��#������

�	�������	�����
���
���	��
peanuts that you had set aside.

j� ��
��������������
�����
����
���������	���	�����
���
���
�	�������������������

j� ��
����
����	�������������������
������������
���
����
���	��
����
�����
���8���
�������

���
��A�������

Classic Hamburger
'�:���-��
	6

E������
����������������
���
�������EVA�
��	��������

A�������

�

8 lettuce leaves

\�	����������
���

E��
���


E������������������

A�������
�

��

4 cheese slices

A�������������������

Salt & pepper to taste
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�-���
-��	6

j� �������	���
������������������
���
��	���������	
���������
�
�����	�������

j� �������	���
����������
��
����
<
����
����&���
���������
���
and all.

j� /�<����
����
�	�
����������	
���
�

������
��������� 
������������

j� �	����������������	�������
��������������������
<��	����-
�
����
���
�	��
���	��������
�������	��
�����
����������
���������
�
<���
��

j� �����������	��������
���	���
<�������������
��
�
��
#
�����
�����������
������
���	��|�����
���^�
��	�����
����������	���V
inch thick.

j� ����������
�����������������
��
�����
��V	
�	�	����

j� &���

���
�
�������������	�������������
���
���	�����
�������

j� �

��QV\��
�����������
�������
����	�������������
���
����
��
twice to check.

j� $����	����������
����
����������

j� �������
��
�������
���	���
���
����������������������������������
��
�����
���
����
�

�����
�����	�������������������������~� 
��������
�������������������
#����
�	��	��	����������
����
��

Authentic Mexican Basic Tomato Salsa
'�:���-��
	6

A�������������
����
���
����������������������

1 garlic clove peeled

E�&��	�
���������	
�
�����������������
��
��	
���

3 green onions, cleaned and cut into 1 inch pieces

4 green chilies 

E��
�Q��	
���"������
����#�
���������������7��
-�����
��
�	
�8

1/4 cup fresh cilantro 

1 tsp. olive oil 

E��������
���"�
���

Salt and pepper to taste 

1/4 cup ice water 
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�-���
-��	6

j� �	����	���
���
���
#�����������
���
���������	��N����
����	
��
��

�����
�����������
���������
����	������
���	������� 
��
���������
��
����	�������������	��N��	��
�����
����������� 
+��
#���	��������������
������������	���
���
���
��	���� 
vertically. Use a teaspoon to scoop out the seeds.

j� �������	������
����
�����
��������
�

�������"������
��
��
��	��
����
���	���������	
������
��	
��������
���	����
��	��
��"����
a few seconds.

j� �����
����	���
�
�������������
����	���
����
���	���
�����
���
a spatula.

j� �����������	������
�
���
�����
�������
���	���
���
����������
-
�����
���
����&��	�
���	
�
���	���������	
�
����
�
#��

�������
���
"�
���
���	���������	
������������
������
�	���
�����������
�
����	��	�����
������<�������
���	���������������	
�V�	
��
relish and a textured puree.

j� �
��������
������
���
�������	��#�����������	�
��	�
����	��������

j� Add salt and pepper to taste.

j� �
���
��
������#
����
����������
���
�����
���
������
<
�������
one hour.

j� ��������
������#
����
<�
���	��E]\�����
��
����������
��

�� 
the salsa.

j� Serve with tortilla chips, enhance your favorite chicken  
���
�������	�����������������
���
�	���������������
� 
a tortilla.

Lamb Kebab 7#����	�;8

'�:���-��
	6

EVE]A�������
�����������������

1 tsp. crushed garlic

E������������������� 
fresh ginger 

2 tsp. salt

EVE]A�������������������G��
����������
�����
����
�������
�
�������
������
������������
��
����
#�����
����
���������
���
����J�

A��������
�������	
��������N
��

A���������
�������
���

A��������������	
���������	��
�
�����

A�����	��������	
�
����������������������	
�����

A��������
����

E����������
��"�
��
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�-���
-��	6

j� �������	��������
���
��	������
���	���������	
�����������
��
�	���	
�����
���	
�������������
�������
���������
�����

j� +��
#���	���
����������
���
����
<
����
���

j� �������	��
�

����
�����
�����
���
����������	
�
���
��
��	������
of the Super Chopper. Chop these ingredients.

j� +��
#���	
�����
�����
������
�	��
���������������
���
�	�
���
����
�
�����������
������������������������
#�������� 
refrigerate for 2 hours. 

j� 7
���	��������
���	��������
<��������
���E�������
��
��� 
�����������
�������������7����������	�������
����������
����
even thickness. Refrigerate until you are ready to grill. 

j� Preheat grill for high heat. 

j� '���	��������
���������
�	�

������������������
���
����
���� 
�

���
��EB��
�������
�����
��������
��������
��������������
� 
��
����#������

Hummus with Tahini Recipe
'�:���-��
	6

E^�
;��������;
������� 
or chickpeas

E]\�����
���	����������
���� 
can of chickpeas

Q��
�F����������
��"�
��

I���������	������������	
�


2 cloves crushed garlic

1/2 tsp. salt or to taste

A�������
�
#��

�

�-���
-��	6

j� )��
���	���	
������������	���������
����	���������	���	��������
�
����������
���	������

j� 7
<������	������
�
���
�����
�����
���������	
�����

j� &����	���
@�
����
���	���	
���������������������	���
<�����
�
�	�\��������
��Q����
�������	�
�����
���	���
<�����
����

�	�
�����	
�
��	����
<���

j� +��
#���	���
<�����
�������������#
����
��������	������������
�
���
�������
���	���������
���	��-�������
<�����

j� &�����
���E�
��A��������

���
��
�
#��

��
���	
����������� 
����
�	��
�	����
��
����������
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j� ���#���
�	��
������
��������
���������
���
#����	��	��-
������������
�������

j� 8���
��������
���	��������
�����	����������
�������
����
�����	
�
�
�����
��
�����������������

j� -����������������������
���������
������
�Q����������
�	���������������
���	������;����
�����
��	��8��
�����������
�
���������	����������
������
��
��
�
#��

��

Hummus without Tahini Recipe
'�:���-��
	6

E^�
;���	
�������
��������;
������

1/4 cup olive oil

E���������
�

E����������
��"�
��

�-���
-��	6

j� Blend all these ingredients in the Super Chopper with 4 
�������
��Q����
�������	�
�����
���	���
<��������
����
�������������

�	�

j� ���#���	���
<�����
����
�������
�	�#���
�����
����	
���
�� 
�
���������

j� ��
����	��	������
������
��
�	���
���
�����
��Q������� 
�
���
���

Strawberry Sorbet
j� Place the sugar and water in a  

����������������
#����
��	����� 
and stir until the sugar is 
�
����������
��
�#���G��
���QVF� 
�
�����J��'

���	���
<������
��
���
�
������	������
#����
��	����� 
Pour the sugar syrup into a  
heatproof container, and place in  
�	������
�����
�����
���
����������	
����� 
G��
������	
���
���
J�

j� 7����	
�����	����	�����������
��������	����������	��
�	��������������
���
���	���������	
�����������
�����
���
���	�����������
�������������������������
����������
����
�����	�����
��"�
��������
@�����G
����
��J����������
�������
���
���	���
<�����
���	
�
��	����	
������G8����
�������	� 
���������
�����������	������
���
���	���

����
����
���
����������
����������
���������	�����
��"�
��������
@����� 
G
����
��J������������
���	������
�����
�����
���	
�����J
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j� I�����	���
�������������������������������
������� 
�
����������	
�������
��
����	���
������������
�	��	��
����������������
�����
����	���
<�����
��
���Y�
��	�GAB�
��J�
����
��	�GAQ���J����
����������������G�
������
�������;��
faster in stainless steel), cover with plastic wrap, and place 

���	������;����$	����	���
�����
���
�����������
;���GQ��
�\�
	
���J�����
#����
������;���������������������

��������-
ature until partially thawed. Transfer the partially thawed 
�
������
��	���������	
������������
������
�����������	��
������
�������������	���	�#���
�����
���	���
������G�	
��
�����
���	����
#����	���
�����
����
��������N�������<�����J�
�������	���
����������
��
��	����������������;���
�����������
three hours, and up to several days.

Peaches ‘n Cream Banana Smoothie
'�:���-��
	6

EVE]\�������
��

1/4 cup vanilla yogurt

E�����������
����
��
��	����

E������������	�������������N�#
�� 

�������
������

2 packets granular no-calorie sucralose 
����������G���	�����������®J�G
��

���J

F�
��������

�-���
-��	6

j� �������	���
�����
��������������
�������

�������� 
���������������
���������
��
��	���������	
������

j� Place the cover and lock the cover, and puree until 
��

�	��

j� Pour into glasses to serve.
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140 Ethel Road West, Unit M.

Piscataway, NJ 08854
�
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original dated sales receipt.


